Palmol

Das vielseitige Ol

Palmol hat einen hohen Anteil an der langkettigen gesattigten Palmitinséaure.
Darin unterscheidet Palmaol sich vom Palmkerndél, welches einen hohen Anteil an
Laurinsaure enthalt.

Qualitaten & Verwendung
Wir fuhren Palmdl in den folgenden Qualitaten fur Sie

Art.-Nr.

110032

110041

110073

110077

110131

110132

Qualitat

Palmdl raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895

Palmél hydriert SG CU-RSPO SCC-818895

Rotes Palmél (Palmolein) SG CU-RSPO SCC-818895
Palmolein raffiniert JZ 64 SG CU-RSPO SCC-818895
Bio Palmol raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895

Bio Palmdl raffiniert IP CU-RSPO SCC-818895
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Palmol

Das vielseitige Ol

Olpalme & Olpalmenfrucht

Palmél, auch Palmfett genannt, wird durch Auspressen aus dem
Fruchtfleisch der Friichte der Olpalme (Elaeis guineensis)
gewonnen. Das Rohdl wird anschlielend der Raffination zugefiihrt.
Die Olpalme erreicht eine Hohe von bis zu 20 m, bendtigt 24-27°C
fir das optimale Wachstum und tragt nach 4 Jahren erstmalig ca.
50 Fruchte. Die Bundel enthalten bis zu 2000 Einzelfriichte, mit
einem harten Kern, der von weichem Fruchtfleisch (Olgehalt 40-65
%) umgeben ist. Aus den Kernen wird das Palmkerndl gewonnen.
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Palmol

Das vielseitige Ol

Anbau & Ertrag

Olpalmen sind dreimal so ertragreich wie Raps und beanspruchen
fur den gleichen Ertrag etwa 1/6 der Flache von Soja. Die heutigen
Hauptanbaugebiete sind das westliche Afrika, Indonesien,
Malaysia, Philippinen, Brasilien und Kolumbien. Die Gewinnung des
rohen Palmoéls aus dem nicht lagerfahigen Fruchtfleisch erfolgt
durch sterilisieren der Beeren, entkernen, kochen, pressen und
anschlieBendes klaren und reinigen. Das orangerot gefarbte, bei
Zimmertemperatur feste, charakteristischen Geruch aufweisende
(veilchenartig) und angenehm siRlich schmeckende Rohdl wird in
der Regel mittels Raffination zum weien bis gelblich festen Fett
weiterverarbeitet.

Hintergrund / Geschichte

Der Ursprung der Olpalme liegt vermutlich in den Tropen
Ostamerikas und Westafrikas. Nachweislich wurde schon im 15.
Jahrhundert von den Einwohnern West- und Zentralafrikas das Ol
aus den Friichten gewonnen. Uber Olpalmen wird in Europa
erstmalig 1443 von dem portugiesischen Seefahrer Gil Eannes
berichtet. Erst um 1850 wurde das Ol nach Europa importiert, um
fur die wachsende Bevdlkerung den Bedarf an Fett auszugleichen.
Mit der Erfindung der Margarine um 1869 und der weiter
zunehmenden Verwendung pflanzlicher Fette, stieg die Nachfrage
erneut. Daraus folgte der verstérkte Anbau der Pflanze, so dass
sich heute die Kulturen Uber die Tropen der ganzen Welt
ausdehnen.
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Palmol
raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Gustav Heess GmbH
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71229 Leonberg
Deutschland

Artikelnummer:
110032

INCI Bezeichnung:
Elaeis Guineensis Oil

CAS Nummer:
8002-75-3

Botanischer Name:
Elaeis Guineensis

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel

Zertifizierungen:
RSPO, Kosher
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Palmol

raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%
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Verhaltnis Fettsauren
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Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Palmol
hydriert SG CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Artikelnummer:
110041

INCI Bezeichnung:
Elaeis Guineensis Oil

CAS Nummer:
8002-75-3

Botanischer Name:
Elaeis Guineensis

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel

Zertifizierungen:
RSPO, Kosher
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Palmol

hydriert SG CU-RSPO SCC-818895

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%
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Verhaltnis Fettsauren

T,
710 s

Gustav Heess GmbH
MollenbachstraRe 29
71229 Leonberg
Deutschland

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Rotes Palmdl (Palmolein)
SG CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass 25 kg Karton

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Rotes Palmal (Palmolein)

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%

Verhaltnis Fettsauren
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Geséttigte Fettsduren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Palmolein
raffiniert JZ 64 SG CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass 25 kg Karton

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Artikelnummer:
110077

INCI Bezeichnung:
Elaeis Guineensis Oil

CAS Nummer:
8002-75-3

Botanischer Name:
Elaeis Guineensis

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel

Zertifizierungen:
RSPO, Kosher
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Palmolein

raffiniert JZ 64 SG CU-RSPO SCC-818895

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%
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Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Bio Palmol
raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass 25 kg Karton

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Artikelnummer:
110131

INCI Bezeichnung:
Elaeis Guineensis Oil

CAS Nummer:
8002-75-3

Botanischer Name:
Elaeis Guineensis

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel

Zertifizierungen:

RSPO, Kosher, EU-Bio,
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Bio Palmol

raffiniert SG CU-RSPO SCC-818895

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%
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Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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Bio Palmol
raffiniert IP CU-RSPO SCC-818895
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Unsere Verpackungen
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25.000 kg Tankzug 180 kg Fass 25 kg Karton

Generelle Haltbarkeit:
Karton 12 Monate, Fass 18 Monate
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Artikelnummer:
110132

INCI Bezeichnung:
Elaeis Guineensis Oil

CAS Nummer:
8002-75-3

Botanischer Name:
Elaeis Guineensis

Verwendung:
Kosmetik, Lebensmittel

Zertifizierungen:

RSPO, Kosher, EU-Bio,
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Bio Palmol

raffiniert IP CU-RSPO SCC-818895

Nahrwerte & Zusammensetzung

Nahrwert

Energie

Fett

Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsauren

Mehrfach ungeséttigte Fettsauren

Zusammensetzung

C16:0 Palmitinsaure

C18:1 Olsaure

C18:2 Linolsaure

(pro 100 g)

3.700 kJ /900 kcal

100 g

48 g

419

119

39,3-475%

36-44%

8-12%
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Verhaltnis Fettsauren
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Gesattigte Fettsauren

Einfach ungesattigte Fettsduren

Mehrfach ungesattigte Fettséduren
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